
HƯỚNG DẪN THAY ĐỔI CÁCH SỬ DỤNG 
PHÒNG BẾP Ở KTX Global Village

                  Văn phòng giáo dục và giao lưu quốc tế

Từ học kỳ 2-21, cách sử dụng phòng bếp ở ký túc xá GV sẽ được thay đổi như dưới 
đây. Vì vậy, sinh viên phải đọc và hiểu rõ để không xảy ra bất cứ vấn đề gì khi sử 
dụng bếp. 

1. Thời gian áp dụng : Bắt đầu từ ngày 6 tháng 9 năm 2021
         
2. Thời gian sử dụng phòng bếp

  

Phân loại Sáng Trưa Tối
Ngày thường (thứ 2~thứ 6) - 11:00 ~ 14:00 17:00 ~ 20:00

Cuối tuần (thứ 7 ~ chủ 
nhật) và ngày lễ - 11:00 ~ 14:00 17:00 ~ 20:00

3. Trình tự sử dụng phòng bếp

 

Nhận số thứ tự

➡

Sử dụng phòng 
bếp

➡

Dọn dẹp phòng 
bếp

➡

Xác nhận hoàn 
thành sử dụng 

phòng bếp

Viết thông tin vào 
sổ đăng ký sử dụng 
bếp sau đó nhận số 

thứ tự từ quản lý 
bếp

Kiểm tra nguyên liệu 
nấu ăn

Sử dụng phòng bếp 
tự do, cẩn thận và 

an toàn theo số thứ 
tự nhận được với 

khoảng thời gian tối 
đa 30 phút 

Rửa bát, dụng cụ 
nấu ăn, dọn dẹp 
phòng nấu ăn , 

phân loại rác, thức 
ăn thừa đúng quy 

định...

Sau khi dọn dẹp 
phòng ăn xong, đến 

nộp lại số thứ tự 
cho  quản lý bếp. 

Quản lý bếp sẽ kiểm 
tra và xác nhận 

hoàn thành

 

Đăng ký trước thời 
gian sử dụng 

phòng bếp

Trong trường hợp các  
thiết bị trong bếp đều 
đang được sử dụng, 

sinh viên điền vào sổ 
đăng ký sử dụng bếp 

trước theo thứ tự. Sau 
đó đến sử dụng bếp 

theo thời gian được chỉ 
định

※ Không thể sử dụng phòng bếp nếu như không nhận được số thú tự từ quản ý bếp



4. Quy tắc sử dụng và các chú ý
  ① Sau khi quản lý bếp kiểm tra nguyên liệu ấu ăn, sinh viên điền vào sổ đăng ký sử dụng 
phòng bếp và nhận số thứ tự
     ※ Cấm nấu các món ăn có hải sản, các loại thự phẩm đông lạnh.. , bao gồm cả việc 
nấu các loại hải sản sinh vật dưới nước, trường hợp phát hiện sẽ tịch thu và tiến hành đem 
bỏ đi ngay lập tức.
  ② Tuân thủ thời gian sử dụng phòng bếp
     ※ 1 nhóm được phép sử dụng phòng bếp tối đa 30 phút
     ※ Trường hợp nhóm sử dụng quá thời gian quy định có thể thông qua việc đăng ký thời 
gian sử dụng trước
  ③ Không được mang các dụng cụ/ đồ dùng nấu ăn, nguyên liệu thực phẩm, gia vị, đồ ăn 
thừa... về phòng, trường hợp phát hiện sẽ tịch thu và đem bỏ đi ngay lập tức.
     ※ Nguyên liệu và thức ăn có thể bảo quản ở tủ lạnh ở phòng đa dụng (*Phải tuân thủ 
đúng các quy tắc bảo quản đồ ăn trong tủ lạnh)
  ④ Dọn dẹp phòng bếp
     ※ Sau khi hoàn thành sử dụng phòng bếp, sinh viên phải rửa bát, dụng cụ nấu ăn, phân 
loại rác, dọn dẹp bếp, xử lý đồ ăn thừa, để lại các đồ dụng/ dụng cụ nấu ăn về đúng vị trí 
cũ để bảo quản
     ※ Các thực phẩm như da gà, xương, mỡ dễ bị hỏng, bốc mùi, sinh viên phải cho vào túi 
nilong rồi sau đó mới được đem bỏ đi
  ⑤ Sau khi hoàn thành sử dụng phòng bếp, nộp lại số thứ tự cho quản lý bếp, quản lý bếp 
kiểm tra việc dọn dẹp bếp và xác nhận hoàn thành
     ※ Trường hợp dọn dẹp không sạch sẽ sẽ phải dọn lại, nếu không thục hiện sẽ không 
được sử dụng bếp

5. Chú ý khác
  ① Trường hợp vi phạm quy định sử dụng phòng bếp và các lưu ý phía trên, sinh viên sẽ 
nhận điểm phạt và bị hạn chế sử dụng bếp
  ② Quản lý bếp sẽ quản lý phòng bếp, phòng ăn và kiểm tra tình hình sử dụng phòng bếp, 
phòng ăn
  ③ Việc vi phạm quy tắc phòng ăn và các chú ý nếu cứ tiếp tục diễn ra, nhà trường sẽ tiến 
hành đóng cửa bếp, không cho sử dụng
  ④ Các dụng cụ/ đồ dùng nấu ăn chỉ được phép sử dụng trong không gian đã được quy 
định, nghiêm cấm mang ra ngoài
  ⑤ Chỉ có sinh viên đang sinh sống ở ktx Global Village mới được sử dụng phòng bếp
 


